
Amaretti   |   Strona 1 z 2 www.delduca.pl

Amaretti
POCHODZENIE PRODUKTU:

Wenecja Euganejska

Opis

Amaretti to tradycyjne włoskie ciasteczka migdałowe, typu „makaroniki”. Pieczone z ubitych
białek, zmielonych pestek moreli czyli tzw. „gorzkich migdałów” i z dodatkiem aromatu likieru
amaretto, który nadaje im niepowtarzalny aromat.

Sugestie

Tradycyjnie podaje się je z deserowym winem lub likierem, jako dodatek do lodów bądź
składnik innych deserów. Znakomite również z filiżanką kawy.

 

Dane techniczne

Składniki: cukier, MIGDAŁY Z PESTEK MORELI 20%, białka JAJ, środki spulchniające (wodorowęglan

sodu, wodorowęglan amonu), aromaty naturalne. Może zawierać śladowe ilości mąki

PSZENNEJ, pochodnych MLEKA, MIGDAŁÓW.

Masa netto: 300 g

Sposób przechowywania: W chłodnym i suchym miejscu, z dala od źródeł światła.

Wyprodukowano: Bonomi SpA
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Wartości odżywcze    Wartości odżywcze w 100g produktu

Wartość energetyczna: 1821 kJ / 432 kcal

Tłuszcze: 9,5 g, w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,0 g

Węglowodany: 78 g, w tym cukry 76,5 g

Białka: 7 g

Sól: 0,13 g

Alergeny

MIGDAŁY Z PESTEK MORELI 20%, białka JAJ. Może zawierać śladowe ilości mąki PSZENNEJ, pochodnych MLEKA,
MIGDAŁÓW.
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